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Micotoxinas & os grdos de destilaria

Se vocé consultar qualquer guia de alimentacéo que inclua gréaos secos de destilaria (DDGS), em algum lugar do texto
vocé encontrard uma adverténcia sobre o potencial de contaminagdo com micotoxinas. Isto ndo quer dizer que os
gréos de destilaria tm mais chances de ser contaminados do que outros ingredientes, porém significa que as
micotoxinas do milho original podem estar concentradas no subproduto. Se o milho original estd contaminado com
micotoxinas, os grdos de destilaria produzidos a partir deste podem conter duas ou trés vezes a quantidade original de
micotoxinas. Isto somente porque uma terceira parte do gréo original permanece como residuo de grdos de destilaria.
Néo se acredita que as micotoxinas sejam destruidas durante o processo de destilacdo. Nenhuma das micotoxinas é
encontrada no etanol. A verdadeira transferéncia de micotoxinas do milho original para os gréos de destilaria néo esta
bem definida pelas pesquisas, e pequenas quantidades de micotoxinas podem ser destruidas no processo como
acontece sob algumas outras condigées de processamento. Além disso, as micotoxinas podem ser produzidas durante o
armazenamento, se as condicdes forem favordveis & contaminacdo por fungos. E mais provével que aconteca uma
contaminagdo se os grdos contém altos niveis de umidade ou se sGo armazenados incorretamente.

Entretanto, hd muitas micotoxinas que podem contaminar gréos de milho. A aflatoxina é uma das grandes
preocupacdes |G que é cancerigena e pode ser transmitida ao leite de vaca. O FDA estabeleceu um nivel de acdo para
aflatoxina em racéo de >20 ppb e para leite de >0,5 ppb. Nos Estados Unidos, a aflatoxina € um problema comum
na regido sul, mas tem se manifestado esporadicamente em outras dreas, incluindo o
p ) o , | centfro-oeste. Uma quantidade considerdvel pode ser encontrada em anos de seca,
Se o milho original estd| como aquela observada no centro-oeste em 1988.
contaminado com
micotoxinas, os gréos de A fumonisinclé outra micotoxina motivo de pregcupogéo pelo qual o FDA ?leferminou
valores padréo que flutuam desde 5 ppm para ingredientes usados em racdes para
cavalos, até 100 ppm para ingredientes usados em racées para aves em fase de
pOrﬂr deste pOdem terminacdo. Os cavalos sdo particularmente sensiveis & fumonisina. Geralmente, os
conter duas ou trés vezes| ingredientes da racdo deveriam estar abaixo dos 20 ppm de fumonisina quando
fornecidos para suinos e abaixo de 10 ppm de fumonisina quando usados em dietas
de bovinos de leite.

destilaria produzidos a

a quantidade original de
micotoxinas.”

Outras micotoxinas como o desoxinivalenol (DON), a zearalenona, toxina T-2 e a

ocratoxina também podem contaminar o milho e podem estar concentradas nos
gréos de destilaria. O FDA informa que no caso do DON, os ingredientes da racdo para bovinos de corte e frangos
deveriam conter <10 ppm enquanto os ingredientes para suinos e bovinos de leite deveriam conter <5 ppm. Embora
os valores recomendados estejam relacionados a micotoxinas individuais, é importante observar que as micotoxinas
raramente ocorrem individualmente. De fato, se a andlise determina a presenca de um indicador particular de
micotoxina, é provével que outras possam estar presentes. O efeito das micotoxinas é sinérgico e as combinacdes tém
maior impacto que as toxinas isoladas. Como resultado, aparentemente os baixos niveis de micotoxinas isoladas se
tornam importantes. Por tanto, mesmo se o nivel de micotoxinas encontrado nas andlises da racdo é considerado baixo,
o problema néo deve ser descartado.

Entretanto, isso tem tido pouco monitoramento oficial, laboratérios de teste comerciais observaram concentracdes
abundantes de DON tanto no milho como nos gréos de destilaria das regides do centro-oeste no ano passado. Devido
a que estes resultados sdo de laboratérios de teste comerciais, as amostras e os resultados ndo s@o representativos,
porém, provavelmente elas representam situacdes onde hdé suspeitas de contaminacéo por micotoxinas. Nessas
amostras, as micotoxinas podem ser originadas do milho ou produzidas a partir da contaminacéo por fungos durante o
armazenamento dos gréos de destilaria. Os laudos de laboratérios nos dizem que os gréos de destilaria, como todos os
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outros grdos tém potencial para conter micotoxinas e podem ser um
problema na alimentacéo animal.

Este ano o USDA tem amostrado gréos de destilaria em vérias regides dos
Estados Unidos em todas as estacdes para determinar a incidéncia e
concentracoes de aflatoxinas. A coleta de amostras serd finalizada no més
de setembro de 2007. Com sorte, essa informacdo nos dard uma melhor
idéia da possibilidade de contaminacéo por aflatoxina em gréos de
destilaria.

Graos de destilaria Umidos néo tratados podem apresentar contaminagéo Os grdos de destilaria

por fungos e produzir micotoxinas se néo consumidos em duas ou trés

semanas. Os grdos de destilaria armazenados por um longo periodo devem ser tratados com dcidos orgénicos e/ou
armazenados como seriam ensilados. Uma pesquisa conduzida em Dakota do Sul mostra que graos de destilaria
Umidos sé@o estdveis quando misturados 50:50 com forragem de milho e ensilados. Outra pesquisa conduzida em
Nebraska indica que misturar gréos de destilaria Umidos com feno ou palha torna os gréos mais faceis de manejar e de
ensilar.

Efetivamente existem alguns métodos de descontaminacéo de racées, eliminando as micotoxinas. As pesquisas indicam
que muitos produtos quimicos e processos podem destruir algumas micotoxinas durante o processo de fermentacdo ou
na pés-producdo de grédos de destilaria. As pesquisas também identificaram aditivos de racdo, como os beta-glucanos,
os quais podem reduzir a toxicidade das micotoxinas reduzindo a absorcao destas pelo animal. A reducdo da absorcéo
intestinal de micotoxinas resulta em menor exposicdo do animal e menor transferéncia de micotoxinas para o leite em
ruminantes.

A Associacdo Nacional de Produtores de Milho dos Estados Unidos enumera a possibilidade de diminuir a
confaminagéo por micotoxinas como uma das sete dreas de foco com maior prioridade. Em estudo conduzido na lowa
State University, 2 de cada 20 plantas de etanol estavam testando todo o milho recebido enquanto 13 plantas testavam
o milho rotineiramente, porém néo todos os carregamentos. A indicacdo foi que a freqiiéncia de test seria
incrementada pelos gerentes de destilarias caso houvesse alguma suspeita de contaminacéo na colheita deste ano.

Tal como o milho, também os grdos de destilaria podem conter. Contudo, em alguns anos parece necessdrio
incrementar o monitoramento de micotoxinas aumentando as observagdes e realizando testes no milho destinado para
a destilaria. Um armazenamento apropriado e um manejo do uso de grdos de destilaria é essencial para prevenir a
confaminacéo por fungos e a producdo de micotoxinas.
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