
6. Manejo das forrageiras 

•A densidade de compactação deve ser > 272
kg/m3 de MS
•A fermentação deve ser rápida e limpa
(inoculante de silagem) 
•Manejo correto da superfície.
Manutenção da superfície
limpa e comprimida.
•Aplicar sempre pressão
para baixo ao retirar o
material do silo.
•Retirar restos das bordas e
do chão.
•Manter a superfície a < 29 ºC
para minimizar  a atividade de
leveduras e fungos.

1. Culturas
Contaminação por micotoxinas no campo

•Fatores biológicos 
•Culturas suscetíveis
•Fungos toxicogénicos compatíveis
•Fatores ambientais
•Temperatura
•Umidade
•Danos físicos
•Contaminação por fungos  
•Controle de insetos e pestes
•Rotação de cultura
•Enleiramento. 

2. Colheita 
Contaminação por micotoxinas no
campo

•Maturidade do cultivo
•Estação
•Temperatura
•Umidade
•Dano físico
•Contaminação cruzada 
•Altura do corte
•Trabalho de armazenamento
rápido e vedação do silo, sem
comprometer a densidade de
embalagem.

3. Secagem / Armazenamento
da Silagem 
Contaminação por micotoxinas no 
armazenamento

•Temperatura
•Umidade
•Umidade relativa
•Controle dos fungos
•Duração do armazenamento

7. Ambiente da propriedade 

•Temperatura e umidade
•Velocidade do consumo de alimento (número
de alimentações por dia)  
•Evitar resíduos de alimentos
(limpar os comedouros diaria -
mente)

FATORES DE RISCO QUE AFETAM  A OCORRËNCIA DE MICO TOXINAS EM RUMINANTES 

4. Fábrica de Ração
Contaminação por micotoxinas no 
armazenamento

•Temperatura
•Umidade
•Estação 
•Controle dos fungos
•Higiene
•Controle de pestes

8. Sintomas da presença de
micoto xinas no campo  

•DON : Redução da produção de leite e
aumento do CCS (contagem de célu -
las somáticas) 
•Toxina T2: Síndrome hemor -
rágica intestinal (SHI), diarréia 
•Zearalenona: Úberes
aumentados, baixas taxas de
concepção
•Fumonisina: Baixa produção
de leite e imunossupressão
•Aflatoxina: resíduos de afla -
toxina M1 no leite e imunossu -
pressão
•Micotoxinas na silagem: alteração
da função ruminal, retenção de
placentas, abortos.

5. Propriedade local
Contaminação por micotoxinas no
armazenamento

•Temperatura
•Umidade
•pH
•Utilização de sub -produtos
•Duração do armazenamento
(coberto ou aberto) 
•Prática de rotação  do produto
armazenado (FIFO) 

Inflamação dos mem-
bros inferiores é um sintoma
produzido pelas micotoxinas.

Objetivo: Colheita da cultura na fase corre -
ta e com bom teor de umidade.

Objetivo: Manter os grãos limpos e secos. Objetivo: Cuidar com os níveis de umedade
na ração animal final para prevenir a contam -
inação pós -produção.

Objetivo: Manter os  alimentos  limpos e
retirar qualquer material extranho.

Objetivo: Minimizar o crescimento de leve -
duras e fungos na ração misturada total
(RMT) durante o despejo de alimento.

Objetivo: Diminuir o crescimento de leve -
duras e fungos na forragem armazenada.

Objetivo: Adaptação de práticas susten -
táveis para reduzir  o crescimento de fungos
e a produção de micotoxinas.

Objetivo: Observar cuidadosamente la sin -
tomatología para introduzir medidas preventi -
vas e terapêuticas. A administração de adsor -
ventes de micotoxinas é una ferramenta efe -
ciente na prevenção e tratamento dos
desafios no campo.


