
6. Processamento da Ração 

•Contaminação em cantos, misturadores e
transportadores nos depósitos 
•Controle de pestes
•Controle dos fungos
•Higiene
•Controle da temperatura e
umidade pós -peletização.

1. Culturas
Contaminação por micotoxinas no
campo

•Fatores biológicos 
•Cultivos susceptíveis
•Fungos toxicogênicos compatíveis
•Fatores Ambientais
•Temperatura
•Umidade
•Danos físicos
•Contaminação por fungos  
•Controle de insetos e pestes
•Rotação de culturas, enleiramento

2. Colheita 
Contaminação por micotoxinas no
campo

•Maturidade do cultivo
•Temperatura
•Umidade
•Danos físicos
•Contaminação cruzada 

3. Secagem/Armazenamento
da Silagem
Contaminação por micotoxinas no 
armazenamento

•Temperatura
•Umidade
•Controle dos  fungos
•Duração do armazenamento

7. Ambiente da propriedade  

•Restos de alimentos nos comedouros 
•Cama de palha úmida
•Estacção e umidade
•Velocidade do consumo de alimen -
to 

FATORES DE RISCO QUE AFETAM A OCORRÊNCIA DE MICO TOXINAS NA PRODUÇÃO DE AVES

4. Fábrica de Ração
Contaminação por micotoxinas no 
armazenamento

•Temperatura
•Umidade
•Estação 
•Duração do armazena -
mento
•Controle dos fungos
•Prática de rotação  de pro -
duto armazenado (FIFO)
•Higiene
•Controle de pestes

8. Sintomas de presença de
micoto xinas no campo

•DON : Danos intestinais, baixaa imu -
nidade, aumento da mortalidade
embrionária
•Toxina T2: Úlceras orais,
aumento da suscetibilidade
às doenças, redução da
capacidade antioxidante
•Zearalenona: P roblemas
reprodutivos, anormalidade
durante o desenvolvimento
do frango.
•Fumonisina: baixo ganho de
peso, baixa titulação de anticor -
pos.
•Aflatoxina: danos hepáticos,
baixa eclodibilidade, aumento
da condenação de carcaças.
•Ocratoxina: Daos renais, gota, cama úmida,
casca pintada com manchas de sangue.

5. Propriedade local 
Contaminação por micotoxinas no
armazenamento

•Temperatura
•Umidade
•Estação 
•Higiene
•Controle de pestes
•Grãos úmidos, bloqueio dos
silos 
•Prática de rotação  do produto
armazenado (FIFO) 

Objetivo: Colheita da cultura na fase corre -
ta  e com bom teor de umidade.

Objetivo: Recomenda- se a manutenção dos
grãos limpos e secos além do uso de
inibidores de fungos.

Objetivo: Cuidar dos níveis de umidad na
ração animal final para prevenir a contami -
nação pós-produção..

Objetivo: P roteger a ração da umidade e
evitar o contato com roedores.

Objetivo: Evitar o congestionamento de
comida no comedouro e tirar as partes com
fungos.

Objetivo: Manter a fábrica e os equipamen -
tos de armazenamento sempre limpos.

Objetivo: Seguir práticas sustentáveis de
agricultura para reduzir o crescimento de
fungos e da produção de micotoxinas.

Objetivo: Observar la sintomatologia com
cuidado para introduzir medidas preventivas e
terapêuticas. É recomendada a administração
de adsorventes de micotoxinas.

fígado aumentado,
um sintoma produzido pela

aflatoxina


